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(54) СПОСОБ ПАСТЕРИЗАЦИИ МОЛОКА 

(56) Авт. свидетельство № 280225 от 16.05.1969 г. 

(57) Изобретение относится к молочной промыш-

ленности и может быть использовано на животно-

водческих молочных фермах. Технологический 

процесс пастеризации молока осуществляется в 

следующей последовательности: в электрическую 

сеть включают индуктор, обмотка которого созда-

ѐт мощное магнитное поле, и все металлические 

части внутри индуктора нагреваются. Теплооб-

менные пластины нагреваются до температуры 

пастеризации молока. Молоко, поступающее через 

подводящие патрубки во внутрь нагревательной 

пластины непосредственно контактирует с нагре-

той поверхностью, нагревается до заданной темпе-

ратуры и поступает в охлаждающий сектор уста-

новки. Регулирование режима пастеризации осу-

ществляется до 90°С. Обеспечение поступления 

молока непрерывным, тонким, налипающим пото-

ком позволяет заметно сократить время пастериза-

ции и увеличить производительность установки. 

 

 

         _______________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Изобретение относится к молочной промыш-

ленности и может быть использовано на животно-

водческих молочных фермах . 

Известны способы пастеризации молока путѐм 

его нагрева  теплообменными поверхностями раз-

личных форм и конструкций. 

Многообразие форм теплообменников и спо-

собов подвода тепла имеет целью интенсификацию 

процесса, повышение эффективности энергозатрат 

и улучшение качества пастеризации. 

По данным авторского свидетельства № 

280225 (бюл.№ 34 от 04.11. 1971г.) способ пасте-

ризации молока интенсифицируется за счет повы-

шения эффективности теплообмена и более полно-

го сохранения первоначальных физико-

химических свойств молока; нагрев и охлаждение 

осуществляется слоем рабочих инертных частиц, 

выполненных из фторопласта с использованием в 

качестве теплоносителя технического азота. 

Основными недостатками прототипа способа 

являются: 

- осуществление распыления продукта, что 

требует дополнительного устройства; 

- в качестве хладо-теплоносителя используется 

азот, т.е. химикат. 

Отличительная особенность предлагаемого 

способа пастеризации молока включает: использо- 

вание в качестве источника тепловой энергии ин- 

 

дукционного электромагнитного поля, нагрев мо-

лока при непосредственном контакте с нагретой 

поверхностью и организация подогрева поступа-

ющего в аппарат и охлаждения пастеризованного 

молока с помощью теплообменника (регенерато-

ра). 

Технологический процесс пастеризации моло-

ка осуществляется в следующей последовательно-

сти: в электрическую сеть включают индуктор, 

обмотка которого создаѐт мощное магнитное поле, 

и все металлические части внутри индуктора 

нагреваются. Теплообменные пластины нагрева-

ются до температуры пастеризации молока. Моло-

ко, поступающее через подводящие патрубки во 

внутрь нагревательной пластины непосредственно 

контактирует с нагретой поверхностью, нагревает-

ся до заданной температуры и поступает в охла-

ждающий сектор установки. Регулирование режи-

ма пастеризации осуществляется до 90°С. Обеспе-

чение поступления молока непрерывным, тонким, 

налипающим потоком позволяет заметно сокра-

тить время пастеризации и увеличивать произво-

дительность процесса. 

Путѐм использования индукционного тока до-

стигается возможность разработки минипастериза-

торов и агрегатов малой и средней производитель-

ности. 

 

 
    ФОРМУЛА ИЗОБРЕТЕНИЯ 

 
Способ пастеризации молока, предусматри-

вающий нагрев молока путем непосредственного 

контакта с теплоносителем и охлаждение молока, 

отличающийся тем, что  нагрев молока осу-

ществляют за счет индукционного нагрева путем 

подачи молока на нагревательную поверхность 

тонким налипающим слоем непрерывным потоком 

и поддерживания стабильной температуры нагре-

вательной поверхности. 

Способ по п. 1, отличающийся тем, что ста-

бильность уровня температуры поддерживают с 

помощью терморегулятора. 
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